
IGT ROSSO DI TOSCANA  
Colli di Maggio: € 12

CHIANTI COLLI SENESI  
Tufo del Gruccione: € 16 

MORELLINO DI SCANSANO: € 15

CHIANTI RISERVA Baccio: € 18

CHIANTI CLASSICO RBB1961: € 19

ROSSO DI MONTEPULCIANO  
Contucci: € 18

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO  
docg  Contucci (2014): € 26 VINO ROSATO 

€ 15
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO 
€ 16
FALANGHINA DI BENEVENTANO 
€ 16
PROSECCO 
€ 15

Coperto: €2

CALICE DI VINO DELLA CASA: € 3,50
CALICE DI VINO CHIANTI: € 5

BEVANDE

VINI

ACQUA 
NATURALIZZATA  
Naturale 75 cl :  € 2.50 
Frizzante 75 cl: € 2.50

VINO DELLA 
CASA  
ROSSO / BIANCO 
1/4 LITRO 		  € 4.50
1/2 LITRO 		  € 6
1 LITRO 		  € 8

CANTUCCINI del vicolo & 
VINSANTO: € 5.50

TIRAMISÙ DELLA CASA: € 4.50

PANNA COTTA homemade 
variegata al cioccolato, 
o alla frutta, o al caramel: € 4.50

PIZZA ALLA NUTELLA con 
granella di mandorle: € 10

ZOCCOLETTE FRITTE ALLA 
NUTELLA: € 5

TORTA GIANDUIA con 
pandispagna al cioccolato, 
marmellata di albicocca e e crema al 
cioccolato: € 4.50

BIRRA 
BIRRA ALLA SPINA TUBORG 
Chiara o Rossa
PICCOLA 20 cl: € 3.50
MEDIA 40 cl:€ 4.50
GRANDE 50 cl: € 5.50
BIRRA IN BOTTIGLIA 66 CL
Birra Poretti 3 Luppoli non filtrata: €5  
Birra Poretti 4 Luppoli: €5

BIBITA 
 BIBITA PICCOLA 20 cl: € 3
 BIBITA MEDIA 40 cl: € 4
 BIBITA GRANDE 50 cl: € 5
Cocacola		  Fanta
Succhi di frutta 	 Cocacola Light	
Sprite			   Thè freddo
Cocacola Zero		 Lemonsoda		
			   (limone/pesca) 

BAR
 SPRITZ			   € 5
 CAFFÈ			   € 1.50
 CAFFÈ CORRETTO		  € 2.50
 DECAFFEINATO 		  € 1.50
 ORZO				   € 1.50
 CAPPUCCINO		  € 2.50
 CAFFELLATTE		  € 2.50
 LATTE BIANCO		  € 2
 LATTE MACCHIATO	 € 2.50
 CIOCCOLATA CALDA	 € 3.50
 THÈ CALDO			  € 2
 AMARI 			   € 4
 LIMONCELLO		  € 4
 WHISKY			   € 5
 GRAPPA BIANCA		  € 4
 GRAPPA BARRICATA	 € 5
     

I DOLCI

I nostri Rossi
Bianchi e Rosati

PRODUZIONE PROPRIA



OSTERIA PIZZERIA IL VICOLO

Emozione straordinaria!

MENEWS
ANNO MMXXI - n° 1 SIENA - CITTÀ DEL PALIO

VIA DEL PORRIONE, 46/48 
53100 SIENA 

WWW.OSTERIAILVICOLO.IT
#OSTERIAILVICOLO

Fiorentina 
prima in classifica

Questa pizza: 
che Pizza!

Tagliata di vitello

€ 32 a persona (min x 2)
•	 Antipasto toscano con salumi 
•	 Bistecca fiorentina 1 kg in 2 
•	 Bis di contorno di patate 

arrosto ed insalata mista  
•	 Acqua 0,5 lt
•	   Vino della casa 1 calice

€ 15
•	 Patatine fritte dell’attesa    
•	 Pizza a scelta tra quelle 

“Tradizionali“
•	 Dessert a scelta
•	 Bibita o birra 0,4 lt  

 € 28
•	 Antipasto con salumi toscani             

oppure Bruschette al 
pomodoro oppure Panzanella 
Toscana oppure Carpaccio 
di zucchine con grana e 
pomodorini 

•	 Tagliata Vitello a scelta
•	 Acqua 0,5 lt
•	  Vino della casa 1 calice

I MENÙ SPECIALI
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LA NOSTRA 
CARNE

TAGLIATE DI 
VITELLO
La nostra tagliata viene servita con 
una cottura media. Per esigenze 
diverse chiedere al personale

UMIDI SPECIAL 
Stufati in passata di pomodoro, 
origano e Parmigiano Reggiano

TAGLIATA AGLI AROMI: € 21

TAGLIATA DEL FATTORE: € 21 
con zucchine, radicchio, pecorino, 
fichi e scaglie di mandorle

TAGLIATA AI PORCINI: € 21

TAGLIATA RUCOLA E GRANA: € 21

TAGLIATA AL LARDO & 
TARTUFO: € 21 
con lardo di colonnata insaporita al 
tartufo

OSSOBUCO ALLA SENESE: € 14
CINGHIALE IN UMIDO: € 11
TRIPPA ALLA PARMIGIANA: 
€ 10 trippa alla fiorentina con 
parmigiano e bruschetta all’olio

LA GRIGLIA CONTORNI:

FAGIOLI AL FIASCO: € 4
SPINACI saltati in padella: € 5
VERDURE GRIGLIATE: € 7
PORCINI saltati in padella: € 6 
CARPACCIO DI ZUCCHINE 
GRIGLIATE con pecorino fuso, 
capperi e pomodori: € 8
PATATE FRITTE: € 4
PATATE AL FORNO: € 4
INSALATA DI POMODORI E 
BASILICO: € 4
INSALATA VERDE: € 4
INSALATA MISTA: € 4

La nostra carne viene servita con una 
cottura media. Per esigenze diverse 
chiedere al personale 

BISTECCA ALLA FIORENTINA:  
€ 5,5 all’etto

LA COSTATA DI VITELLO:  
€ 4,5  all’etto

BISTECCA DI VITELLO:  
€ 15

HAMBURGER  DI VITELLO 
con insalata mista e patatine: € 11

COTOLETTA DI VITELLO € 9

TAGLIATA DI POLLO al limone, 
menta e parmigiano: € 10

La nostra carne viene servita con una cottura 
media. Per esigenze diverse chiedere al personale 

La nostra tagliata viene servita con una cottura 
media. Per esigenze diverse chiedere al personale



PRIMI PIATTI ARTIGIANALI

piatti del 
VICOLO

i nostri MARI

PICI DI NONNA ANITA 
con crema di formaggio, zucchine, 
grana e scaglie di mandorle: € 8.50

GNOCCHI DEL PALIO
con porcini, crema di formaggio e 
soppressata: € 9

SPAGHETTI CACIO E PEPE

PENNE AL RAGÙ TOSCANO

TAGLIATELLE AL CINGHIALE 
tagliatelle all’uovo con spezzatino di 
cinghiale

SPAGHETTI AL RAGÙ BIANCO 
D’ANATRA € 13

SPAGHETTI DI NONNA ANITA 
(fonduta al formaggio, zucchine, 
grana e scaglie di mandole)

 PICI ALLO SCOGLIO con 
pomodorini: € 11

 RISOTTO ALLA PESCATORA con 
pomodoro: € 11

 PICI ALLE VONGOLE con 
pomodorini € 11

LASAGNE al forno al ragù toscano: € 8

PICI AL RAGÙ TOSCANO: € 8

PAPPARDELLE AL CINGHIALE 
pappardelle ricce all’uovo con spezzatino 
di cinghiale: € 9

PICI AL RAGÙ BIANCO DI 
ANATRA: € 12

RAVIOLI AL RAGÙ TOSCANO: € 12

PAPPA AL POMODORO € 7 

RIBOLLITA TOSCANA ALLA 
PARMIGIANA CON BRUSCHETTA 
ALL’OLIO cavolo cappuccio, cavolo 
verza, cavolo nero, bietola, sedano, 
cipolla, fagioli cannellini, grana, 
bruschetta all’olio: € 8.50

PICI ALLA CARBONARA: € 8.50

PICI ALL’AGLIONE: € 8

PICI CACIO & PEPE: € 8

CASARECCE ALL’AMATRICIANA: 
€ 8.50

PANZANELLA toscana pane 
raffermo, pomodori, cetrioli, carote, 
cipolla, basilico: € 8

GNOCCHI PRIMAVERA con 
mozzarella fiordilatte e pomodorini: € 8

RAVIOLI AL RAGÙ TOSCANO € 12

RAVIOLI DORATI (pasta all’uovo) con 
datterini gialli, scaglie di mandorle, 
crema di formaggio: € 12

RAVIOLI BURRO & SALVIA con 
parmigiano: € 12

il gusto della 
CARNE

piatti 
TIPICI

RAVIOLI 
MAREMMANI 
ricotta e spinaci

Tutta la pasta è di nostra produzione

Ora la situazione si fa seria, è il momento di decidere da che parte stare
È il momento di dire PASTA!

TRIS DI BRUSCHETTE AL 
POMODORO & BASILICO: € 6

CROSTINI MISTI: € 7
milza (crostino nero senese); 
pomodoro e basilico;  
zucchine, scamorza affumicata fusa 
e scaglie di mandorle

BRUSCHETTE

STUZZICHIAMO...

IL TAGLIERE DEL 
SALUMIERE
Rassegna di salumi toscani: € 10

Rassegna di pecorini toscani, miele e 
confettura di fichi: € 11

Storica intesa fra il salumiere ed 
il pastore, scortati da bruschette, 
crostini e salsicce di cinghiale: € 18

IL TAGLIERE DEL 
PASTORE

IL TAGLIERE 
DELLA PACE

TAGLIERI

Chi ben comincia è a metà dell’opera: taglieri, bruschette, insalate e tanto altro

L’angolo del RISO

Primi
GLUTEN 
FREE € 11

RISOTTO AI QUATTRO FORMAGGI 
e radicchio rosso € 8.50

RISOTTO AL POMODORO & BASILICO € 7.50

CARPACCIO DI ZUCCHINE 
GRIGLIATE : € 8 con pecorino fuso, 
capperi e pomodori

CARPACCIO di VITELLO: € 10 
con rucola, grana e citronette  

PANZANELLA TOSCANA: € 8 
pane raffermo, pomodori, cetrioli, 
carote, cipolla, basilico

INSALATE
INSALATONA del VICOLO: € 11    
insalata mista, pomodori, carote, 
mozzarella fiordilatte, tonno, 
cipolla, cetriolo, olive e fagioli.

VERDURE GRIGLIATE: € 7

CRUDO & BUFALA su letto di 
rucola con pomodorini e olive: € 10

CRUDO & MELONE: € 8

PANZANELLA TOSCANA



LE PIZZE
ANCHE A PRANZO!

MARGHERITA  € 6.50 
pomodoro, fiordilatte, basilico
MARINARA  € 7 
pomodoro, aglio, origano
CONTADINA  € 7 
pomodoro, fiordilatte, salsiccia, 
cipolla
TOMMASO  € 8 
pomodoro, fiordilatte, würstel, 
patatine fritte
NAPOLI  € 7 
pomodoro, fiordilatte, acciughe
DIAVOLA  € 7 
pomodoro, fiordilatte, salamino 
piccante 
CAPRICCIOSA  € 8 
pomodoro, fiordilatte, funghi, 
carciofi, cotto, olive, würstel
TONNO E CIPOLLA  € 7 
pomodoro, fiordilatte, tonno, cipolla 
VEGETARIANA  € 8 
pomodoro, fiordilatte, zucchine, 
melanzane, peperoni, cipolla
QUATTRO STAGIONI  € 8 
pomodoro, fiordilatte, funghi, 
carciofi, cotto, olive 
QUATTRO FORMAGGI  € 8 
fiordilatte, gorgonzola, provola 
affumicata, parmigiano
PORCINI  € 8  
pomodoro, fiordilatte, funghi porcini
COTTO E FUNGHI € 8 
pomodoro, fiordilatte, prosciutto 
cotto, funghi
WÜRSTEL € 8 
pomodoro, fiordilatte, würstel

IL VICOLO  € 11.00
provola affumicata fresca, porcini, 
pomodorini, rucola e grana

CAMPANA € 11.00
ciliegini gialli e rossi, bufala in 
cottura

GRAZIUSO SPECIAL  € 11.00
provola affumicata fresca, friarielli 
napoletani, salsiccia

ALBACHIARA  € 11.00
fiordilatte, tartufo, olive, salamino 
piccante

ESPLOSIVA  € 11.00
fiordilatte, salsa di pomodoro, 
salamino piccante, acciughe, olive

CASARECCIA  € 11.00
pomodoro, fiordilatte, salsiccia, 
porcini, rucola, grana

BUFALINA  € 11.00
fiordilatte, pomodoro, basilico e 
bocconcini di bufala campana DOP

TARTUFARO  € 11.00
fiordilatte, tartufo, uovo, pancetta

PRIMAVERA  € 11.00
fiordilatte, crudo, rucola, grana, 
pomodoro fresco, bocconcini di 
bufala 
PIZZA DEL DENTISTA € 11.00
pecorini e mozzarella di bufala 

CALZONE CLASSICO  € 8
pomodoro, fiordilatte, cotto

CALZONE JOLLY  € 11
ricotta, provola affumicata fresca, 
cotto, crema di tartufo servito su 
letto di insalata

CALZONE FRITTO € 11 
fiordilatte e prosciutto cotto, 
servito con patatine fritte

lievitazione 48/72 ore, lunga maturazione, prodotti campani DOP

Quelle tradizionali

Le nostre pizze speciali

Produciamo ogni 
mattina la pasta, il pane 
e la pizza, curando ogni 
singolo passaggio ed 
utilizzando prodotti di 
prima qualità

DOLCE VITA € 11.00
fiordilatte, crema di noci, 
gorgonzola, scaglie di mandorle 
croccanti

RUSTICA € 11.00  
fiordilatte, spinaci, prosciutto cotto 
e ricotta

TRICOLORE € 11.00 
pizza fritta con rucola, mozzarella di 
bufala e pomodoriPIZZA DEL DENTISTA


